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— Terrine de Foie Gras au Banvuls\: 24.00€
Pain aux Fruits et Compotine de Figues

— Les 6 petits Pots d’Escargots |égerement aillés : 15.00€

—> Camembert au Four et Pommes de Terre Réties :15.00€

— L’entrée du Menu Déjeuner au choix : 13.00 €

— Croque Truffé, Salade Croquante : 16.00€

— Déclinaison de Tomates Anciennes et sa Mozzarella :15.00€

Les plats

— Assiette de Carpaccio de Boeuf, Pesto et Parmesan 19.50€

Servie avec salade et Frites Maison ou Pommes de Terre Grenaille

— Piece de Boeuf du Moment : 24.90€

Servie avec salade et Frites Maison ou Pommes de Terre Grenaille, Sauce Béarnaise

— Risotto de légumes du moment : 18.50€

—>Salade Italienne (Jambon, Melon, Burrata) : 20.50€
—>Salade de Chevre Chaud (Lardons et Chevre) : 17.50€
— Le Plat du Menu Déjeuner au choix : 18.00€




L’ I n Sta nt Déj e U n e r é 29€ (Entrée+ Plat +Dessert)

25€ (Entrée+Plat ou Plat+Dessert)

Entrée ;: 13€ ( menu valable uniquement

Plat : 18€ au déjeuner hors jour férié) 4}
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Tomate Farcie Mousse Ail et Fine Herbes, Effiloché de Jambon Itali ‘;@
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Tataki de Thon aux 2 Sésames Caramel Soja, Quinoa aux Petits Pois (?3\
Ou OS>
Terrine en Crolte de Saumon et Légumes, Mayonnaise au Curcuma
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Filet de Dorade Royale, Risotto d’Artichauts et Tomates, Sauce Crust (gg’
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Picanha de Veau Basse température Sauce Morilles

Gratin Dauphinois et Poélée de Champignons de Paris
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Dessert au Choix a la carte

Nos Desserts

— Eclair Craquelin Chocolat Lait et Framboises 9€
aANg
— La Coupe de Glace ou Sorbet (3 parfums aux choix) Q@ 9€
aANg
- Tle Flottante Coco Ananas Q@ 9€
AR
— La Creme Brulée Vanille ‘g?% < 9€
| o ()
— Panacotta Vanille, Coulis Fruits Rouges i 9€
—> Moelleux au Chocolat, Glace Vanille (+4€ dans le menu Déjeuner) 12€
- Le Café Gourmand (+ 4€ dans Menu Instant Déjeuner) 12€

Allergénes : Merci de nous consulter pour toutes aﬂergies afin de vous aiguiller dans votre choix, les garnitures pouvant évoluées en fonction du marché.



