
MENU SERVI DU 
VENDREDI SOIR 

AU SAMEDI  
SOIR 

UNIQUEMENT. 
 

   L’instant Gour’Mets  
Menu en 3 Mets (entrée + plat + dessert) : 55€ 

Menu en 2 Mets (entrée + plat ) : 49€ 
 
 

Possibilité d’un accord Mets et Vins : 2 Verres de Vins (10cl/ verre) : 17€  
         (sélectionnés par Cédric)   3 Verres de Vins (10cl/ verre) : 26€ 
 

----------------------Les Premiers Mets   (25€) --------------------- 
 

Terrine de Foie Gras au Banyuls, Compotine de Figues, Pain aux Fruits 
ou   

Les 12 Petits Pots d’Escargots légèrement aillés  
ou 

Déclinaison de Tomates Anciennes et Sa burrata au pesto,  

Sablé au Parmesan, Sorbet Tomates Basilic  

----------------------Les Grands Mets (30€)--------------------- 
 

Filet de Bœuf, Pommes de Terre Grenaille et Légumes rôtis, Sauce Coteaux Champenois    
ou 

Dos de Cabillaud Pesto Rosso, Embeurrée de Pommes de Terre, 

Jeunes Pousses d’Epinards, Sauce Champagne    
 ou  

Risotto à la Truffe  

 -----------------Les Derniers Mets (12€)  ----------------- 
L’Assortiment de 4 Fromages Affinés  

ou 

Moelleux au Chocolat, Sorbet Mirabelle 
ou 

La Palette Gourmande d’Anna’S 
Ou 

Le Tout Chocolat 

Ou 

Dessert au Choix sur la Carte Estivale  

 

Allergènes : Merci de nous consulter pour toutes allergies afin de vous aiguiller dans votre choix, 

 les garnitures pouvant évoluer en fonction du marché. 


